Shop > Stollenshop - https://www.baeckerei-pfuetzner.de/Stollenshop.224.html

Stollenshop

* vedkeré ceny jsou uvedeny véetné DPH, vietné pripadnych néakladl za dopravu

Za pouhé 2 mésice zas nastane Cas

S vasimi dotazy ohledné objedndvek nas
kdykoliv kontaktujte.

Shop > christstollen - https://www.baeckerei-pfuetzner.de/Rosinenstollen-Sonderklasse.39.html

o Stoly s rozinkami - nejvyssi tiida
o Stdly s rozinkami - Prémium

o Mandolvé stély

o Makové stoly

o Makovy pletenec

o Cranberry Stola
o Cokoladova stdla

Shop > christstollen > Rosinenstollen — Sonderklasse : https://www.baeckerei-pfuetzner.de/Rosinenstollen-
Sonderklasse.39.html

Fotot - Néco neskutecné vyjimecného

Velikan
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3 libry plné chuti
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Na$ maly ma paru

v

Stola s rozinkami nejvyssi tiidy 1,0kg

* veskeré ceny jsou uvedeny véetné DPH, véetné ptipadnych nakladl za dopravu

Prosté na jednicku!

vvvvv

zlatem.

Poctiva rozinkova §tola

Mnoha lidem je znama drazd’anska vanocni §tola, ale kruSnohorska vanocni $téla rozhodné ni¢im nezaostava.

vvvvv

zaujme svou Stavnatosti, danou obzvlasté vysokym podilem sultanek, mandli, citronové a pomerancové kury.
Recepty vanocnich §tol jsou dobfe stfezenym tajemstvim, které se po generace predava v pekarskych rodinach.
Recepty se velice podobaji, ale velkym rozdilem je v kvalit¢ surovin, druh zpracovani a slozeni kofenéné smési,
ktera je tim skuteCnym tajemstvim vanocnich $tol.

Proto je ndm nesmirné dilezita kvalita naSich surovin. Nase rozinkové §toly jsou vyrabény vyhradné z masla a
neobsahuji zadné konzervacni latky, stabilizatory, ani aroma.

Vanocni §tola z nasi pekarny v Krusnych horach je typicky femesiny vyrobek. Mnoho malych a dulezitych krokt
je potieba k tomu, aby vznikl tento kulinaisky zazrak, ktery kazdorocné t&€si nase klienty.

Ochutnejte nasi Savnatou a aromatickou rozinkovou $télu z KruSnych hor.
Poznamky k trvanlivosti a skladovani - Rozinkova §tola

Hlavnim divodem dlouhé trvanlivosti nasi §toly je vysoky obsah tuku. Maslo (tuk) obemkne mouku a veskeré
dalsi suroviny v hotovém produkru a zabrani tak vysuSeni a okorani.

Jestlize uchovavame $tolu spravné (sucho, tma, chlad 8-12 C°), maslo nezezlukne a miize tak naplno vykovavat
svij ukol pii konzervaci Stoly i pies nékolik mésicii. Lidé z krusnych hor si dokonce jesté o Velikonocich
pochutnavaji na jejich vanoéni krusnohorské stole.

Na ptani je mozné dodat §tolu bez dekoru.

Shop >christstollen>Rosinenstollen — Sonderklasse >der Grosse 2,0kg im schmuckkarton: https://www.baeckerei-
pfuetzner.de/Rosinenstollen-Sonderklasse-20-kg-im-Schmuckkarton.82.html

[

Stéla s rozinkami nejvyssi téidy 2,0kg v ozdobné krabici
<< zpdt <<

Tato polozka je dodavana v ozdobné papirové krabici




Prosté na jednicku!

Némecka sluzba kontroly kvality Brotinsitut ohodnotila nasi rozinkovou §tolu v letech 2018 az 2020 jako
,»Vyborné®.

SloZeni:

Sultany, pseni¢na mouka, maslo, voda, mandel, cukr, pfepusténé maslo, cedratova kira, glukoza-fruktoza syrup,
drozdi, hotké mandle, citronova kiira (citronova kira, cukr, glukozovy sirup), pomeranc¢ova kiira, mléko, rum, sil,
cukr, muskatovy kvét

Dodatkové informace k Alergeniim: obsahuje lepek (pSenicna mouka a pSeni¢na sladova mouka), mléko,
prepusténé maslo, maslo, mandle, hotké mandle, (podle regulace informaci o potravinach nemtizeme vyloudit
v nasi pekarn¢ ptitomnost jinych alergenit).

Vyzivové udaje pro:

Energie kcal/kJ: 392,00/ 1642,00
Bilkoviny g: 6,1
Sacharidy g: 51
Z toho cukry g: 31
Tuky g: 17

Z toho nenasycené mastné kyseliny g: 8,9
Sal: 0,41
Trvanlivost:

Minimalni trvanlivost pfi skladovani na chladném miste (8-12C°) je 30 dnti. Po 30 dnech jiz nemtizeme
poskytnout zaruku, ale pii spravném skladovani vydrzi §tola déle.

Poptavka

Poptavka na ..... Prosim o zaslani nezdvazné nabidky.
Pocet: ..... kus (2.0kg)

Zikaznik

Jméno:

Ulice:

PSC, Mésto:

E-mail:

Poznamky:

Zaslat kopii popravky na moji emailovou adresu

ODESLAT




Shop >christstollen>Rosinenstollen — Premium > https://www.baeckerei-pfuetzner.de/Rosinenstollen-
Premium.40.html

* veskeré ceny jsou uvedeny véetné DPH, véetné pFipadnych nakladd za dopravu
Prémiova kvalita — nejlepsi pozitek
Stola s rozinkami — tradice

z vychodnich Krusnych hor

Tato Stéla neobsahuje tolik rozinek, mandli a i . .
citronad jako nase sStéla nejvyssi tridy, Poznamky k trvanlivosti a

presvedci vas svoji stavnatosti a plnou chuti. skladovani - Rozinkova §tola
Nase rozinkové stoly vyrabime vyhradné

z masla a neobsahuji zddné pfidavné slozky Hlavnim divodem dlouhé trvanlivosti nasi
jako konzervaéni latky, stabilizatory, nebo stoly je vysoky obsah tuku. Maslo (tuk)
uméla aromata. obemkne mouku a veskeré dalsi suroviny ve

o . . . hotovém pecivu a zabrani tak vysuseni a
Spousta lidi z Krusnych hor si pochutnava na okorani P Y

vanocni stéle az do Velikonoc. - o y o
Jestlize uchovavame stolu spravné (sucho,

tma, chlad 8-12 C°), maslo nezezlukne a

O v 7 o. =« V.

muze tak naplno vykovavat svuj ukol pri
. v N v v . v s _O
konzervaci stoly i pres nekolik meésicu.

Na prani je mozné dodat stélu bez dekoru.

Shop>christstollen>Rosienestollen-Premium>https://www.baeckerei-pfuetzner.de/Rosinenstollen-Premium-2-kg-
im-Schmuckkarton.31.html

STOLA S ROZINKAMI —
PREMIUM 2KG V OZDOBNE
KRABICI

Tato polozka je dodavana v ozdobné papirové krabici

SloZeni:

Sultanky, pSeni¢na mouka, maslo, voda, mandel, bily cukr, pfepusténé maslo, cedratova kiira, glukoza-fruktoza
syrup, drozdi, hotké mandle, citronova ktira (citronova kira, cukr, glukozovy syrup), pomeranc¢ova ktira, mléko,
rum, sil, muskatovy kvét



Dodatkové informace k Alergeniim: obsahuje lepek (pseni¢na mouka a pSeni¢na sladova mouka), mléko,
prepusténé maslo, maslo, mandle, hotké mandle, (podle regulace informaci o potravinach nemtizeme vyloucit
v nasi pekarné pfitomnost jinych alergent).

VyZivové udaje pro: Stola s rozinkami - prémium

Energie kcal/kJ: 435 /1822
Bilkoviny g: 6,8
Sacharidy g: 57
Z toho cukry g: 33
Tuky g: 19

Z toho nenasycené mastné kyseliny g: 10
Sal: 0,49
Trvanlivost:

Minimalni trvanlivost pii skladovani na chladném misté je 30 dndi. Po 30 dnech jiz nemtzeme poskytnout zaruku,
ale pfti spravném skladovani vydrzi §tola déle.

Shop>christstollen>Mandelstollen> https://www.baeckerei-pfuetzner.de/Mandelstollen-.41.html

Cisté aroma na vasim tliri.

Mandlové stoly

Mandlové Stoly - Klasika mezi
vanoc¢nima Stolama

* veskeré ceny jsou uvedeny véetn& DPH, véetné ptipadnych nakladl za dopravu

Znate jen mandlové Stély, které chutnaji POZIlflmky k trvanlivosti a
pouze s Salkem kavy? Tak zkuste nasi a r_ s . row
nebudete zklamani. Nase mandlova stéla je skladovani - Rozinkova stola
tradi¢né pripravovana pekarskym mistrem, a
to bez umélych konzervantd a aromat.
Vlysoky podil mandli, masla, cintronové kary,
pomerancové kiry a jemného vyvazeného
mnozstvi horkych mandli dodava nasi
mandlové stdle vyjimeénou chut.

Protoze nepridavame zadné pridané
konzervacni latky je spravné skladovani
dulezité.

Mandova Stdla se nejlépe uchovava na
suchém a chladném misté (5-12¢°). Stolu
byste neméli vystvavat teplotnim vykyvim.
Kvali vysledné kondenzaci by se &téla

Zabalené v typickém krusnohorském rychleji zkazila.

okrasném baleni proméni stélu ve vizualni



klenot. Samoziejmé& mizete snist svou
vanocni stélu ihned - my vam ale
doporucujeme pockat 2 az 3 tydny. Teprve
pak je aroma plné rozvinuté.

Prosté na jednicku!

Némecka sluzba kontroly kvality Brotinsitut ohodnotila nasi rozinkovou stélu v letech
2018 az 2020 jako ,vyborné".

SloZeni:

Pseni¢na mouka, maslo, mandel, cukr, mouckovy cukr, pfepusténé maslo, cedratova kiira, glukoza-fruktoza syrup,
drozdi, pasta z citronové kiiry (invert cukr, citronova kiira, ptirodni aroma, hotké mandle, suSené mléko, stl,
kyselina citronova)

Dodatkoé informace k Alergentim: obsahuje lepek (pSeni¢na mouka a pSen¢ni sladova mouka), mléko, prepusténé
maslo, maslo, mandle, hotké mandle, (podle regulace informaci o potravinich nemtizeme vyloucit v nasi pekarné
pritomnost jinych alergenti).

VyZivové udaje pro: Mandlova stéla

Energie kcal/kJ: 477/1994
Bilkoviny g: 7.9
Sacharidy g: 51

Z toho cukry g: 23

Tuky g: 26

Z toho nenasycené mastné kyseliny g: 12
Sal: 0,51
Trvanlivost:

Minimalni trvanlivost v chladném prostiedi je 21 dnti. Po 21 dnech jiz nemtizeme poskytnout zaruku, ale pfi
spravném skladovani vydrzi stola déle.

Shop>christstollen>Mohnstollen>https://www.baeckerei-pfuetzner.de/Mohnstollen.42.html

* vedkeré ceny jsou uvedeny véetné DPH, vietné pripadnych néakladl za dopravu

Foto- Cerna duse - nebeské potéseni

Makové Stoly... nesmi chybét
v predvano¢nim obdobi

Cerstva a $tavnatd makova Stéla se t&si i . .
stale vétsi oblibé u nasich zakaznikd. Poznamky Kk trvanlivosti a

e s . skladovani - Rozinkova Stola
Jemné drozdove testo obaluje vysoce



kvalitni makovou naplf. Tradi¢nim zplsobem  Makova Stdla by se méla skladovat na
vineme makovou $télu ruéné a tim se stava suchém misté pri 8Ce. Z diivodu své vlhkosti je
malym femesinym dilem. Lze to poznat Stola trvanliva priblizné 2 tydny.

podle typického vzoru viditelnym pfi krajeni

Stoly. Vzhledem k vysokému podilu maku,

peceme Stélu ve formé. Pri peceni na plechu

by se tésto rozteklo.

Nezapomenutelny pozitek

SloZeni:

Pseni¢na mouka, voda, modry mak, margarin (rostlinny oleje, palmovy, kokosovy, fepny olej, barvivo
betakaroten), sultanky, citronova kira (citronova kira, cukr, glukozovy syrup), pomerancova ktira, pSeni¢na
krupice, mléko, kyselina askorbova, maslo, drozdi, mouckovy cukr, rafionovany fepny olej, siil, mandle, vejce,
rum,

Dodatkoé¢ informace k Alergentim: obsahuje lepek (pSeni¢na mouka a psencna sladova mouka, krupice), vejce,
mléko, maslo, nizkotu¢ny tvaroh, mandle, hotké mandle, restované liskové ofechy, (podle regulace informaci o
potravinach nemtizeme vyloucit v nasi pekarné ptitomnost jinych alergent).

VyZivové udaje pro: Makové §toly
Energie kcal/kJ:

Bilkoviny g:

Sacharidy g:

Z toho cukry g:

Tuky g:

Z toho nenasycené mastné kyseliny g:
Sul:

Trvanlivost:

Minimalni trvanlivost v chladném prostiedi je 14 dnl. Po 14 dnech jiz nem{zeme
poskytnout zaruku, ale pri spravném skladovani vydrzi stola déle.

Shop>christstollen>Mohnstriezel> https:/www.baeckerei-pfuetzner.de/Mohnstriezel.184.html

* vedkeré ceny jsou uvedeny véetné DPH, vietné pripadnych néakladl za dopravu

Foto-Uvolnit se a uzivat

Makovy pletenec... Alternativa
makové Stoly



Nas makovy pletenec, se stejné jako jeho Poznamky k trvanlivosti a

pribuznd makova $téla, ruéné vine. Na skladovani - Rozinkova Stola
makovou napln pouzivame jen vysoce

kvalitni vanoé&ni suroviny. Po vinuti ndsleduje ~ Makovy pletenec by se méla skladovat na
posyp z maslové drobenky. Z této kombinace suchém misté pFI 8C°. Z diivodu své vlhkosti je
vznikne velice $tavnata vano&ni dobrota. Stola trvanliva pfiblizné 2 tydny.

S drobenkou
Makovy pletenec 0,75KG

SloZeni:

Pseni¢na mouka typ 550, maslo, cukr, modry mak, vejce, fondant (cukr, glukozovy syrup, voda, emulgator (mono
a di glyceridy mastnych kyselin), kyselina citronova), sultanky, mandel, trvanlivé mléko 3,5%, olej z liskovych
ofechtl, drozdi, cedratova kiira, glukoza-fruktoza syrup, citronova kira (citronova kiira, cukr, glukozovy syrup),
pomerancova kiira, pSeni¢na krupice, rum, kuchyiiska stl, cukr, hotké mandle, muskatovy kvét, vanilka

Dodatkoé informace k Alergentim: obsahuje lepek (pSeni¢na mouka a psencna sladova mouka, krupice), vejce,
mléko, maslo, nizkotu¢ny tvaroh, mandle, hotké mandle, restované liskové ofechy, (podle regulace informaci o
potravinach nemtizeme vyloucit v nasi pekarné ptitomnost jinych alergent).

VyZivové udaje pro: Makovy pletenec

Energie kcal/kJ: 435 /1822
Bilkoviny g: 6,8
Sacharidy g: 57
Z toho cukry g: 33
Tuky g: 19

Z toho nenasycené mastné kyseliny g: 10
Sal: 0,49
Trvanlivost:

Minimalni trvanlivost v chladném prostiedi je 14 dnl. Po 14 dnech jiz nem{zeme
poskytnout zaruku, ale pri spravném skladovani vydrzi stola déle.

Shop>christstollen>Cranberrystollen> https://www.baeckerei-pfuetzner.de/Cranberrystollen.194.html

* veskeré ceny jsou uvedeny vcetné DPH, vcetné pripadnych nakladd za dopravu

Novy produkt se zajimavou chuti



Cranberry StolA

Pouze jedna pfisada byla vyménéna
z rozinkové stély. Rozinky za brusinky,

samoziejmé. Vysledkem je zcela nova chut.

Diky trpkym brusinkam neni sStdla tolik
sladka a hodi se tim padem i ke sklence
cerveného vina.

Pochutnejte si na nasi nové kreaci!

Stavnata

Poznamky k trvanlivosti a
skladovani - Rozinkova §tola

Hlavni dGvodem dlouhé trvanlivosti nasi
brusinkové stoly je vysoky obsah tuku.
Maslo (tuk) obemkne mouku a veskeré dalsi
suroviny ve hotovém pecivu a zabrani tak
vysusSeni a okorani.

Jestlize uchovavame stolu spravné (sucho,
tma, chlad), maslo nezeZlukne a mize tak
naplno vykovavat svij tkol pfi konzervaci
Stoly i pres né&kolik mésicd.

Cranberry Stola 1,5 KG

SloZeni:

Pseni¢na mouka, susené cranberry, slazené cranberry (cranberry, cukr, slunecnicovy olej), maslo, voda, mandel,
bily cukr, pfepusténé maslo, cedratova kiira, glukoza-fruktoza syrup, mouckovy cukr, hotké mandle, citronova
ktira (citronova kara, cukr, glukozovy syrup), pomerancova ktira, mléko, mléko, siil, muskatovy kvét, cukr

Dodatkoé informace k Alergentim: obsahuje lepek (pSeni¢na mouka a pSenc¢ni sladova mouka), mléko, prepusténé
maslo, maslo, mandle, hotké mandle, (podle regulace informaci o potravinich nemtizeme vyloucit v nasi pekarné

pritomnost jinych alergenti).

Vyzivové udaje pro: Cranberry Stola

Energie kcal/kJ: 446,0/1.866,0
Bilkoviny g: 5,5

Sacharidy g: 60,0

Z toho cukry g: 34,0

Tuky g: 20,0

Z toho nenasycené mastné kyseliny g: 10,0
Sal: 0,46

Trvanlivost:

Minimalni trvanlivost v chladném prostiedi je 14 dnl. Po 14 dnech jiz nemdzeme
poskytnout zaruku, ale pfi spravném skladovani vydrzi stola déle.

Poptavka



Shop>Christstollen>Schokostollen>https://www.baeckerei-
pfuetzner.de/Schokostollen.209.html

* veskeré ceny jsou uvedeny vcetné DPH, vcetné pripadnych nakladd za dopravu

Foto-Cokoladové pohlazeni dose

COKOLADOV3 §tély- Vybrané
suroviny Mistrovsky kombinovaneé

Ten, kdo to ma rad cokoladové, bude brzy i . .
basnit o nasi ¢okoladové §téle. Maslo, Poznamky k trvanlivosti a

mandle, kandovana citrusova klra a ror . r oW
¢okolada - vybrané suroviny mistrovsky skladovani - Rozinkova Stola

zpracovane a po upeceni potazene jemnou ProtoZe nepriddvdme 7adné konzervaéni
couverturou. latky je spravné skladovani ddlezité.
,  ov v s Cokoladova stéla se pri skladovani na
Srdce, co vice si muzes prat. suchém a chladném misté (5-12C°) zachova
nejdéle.

Stélu byste neméli vystavovat teplotnim
vykyvim. Kvdli vysledné kondenzaci by se
Stola rychleji mohla zkazit.

Cokoladova §téla 1,5 kg

SloZeni:

PSeni¢na mouka, kapky hotké ¢okolady, kakao 50% (kakaova hmota, kakaové maslo, kakao), ) cukr, pfepusténé
maslo, emulgator (lecityn ze soji), maslo, tmava ¢okoladova courvertura (kakaova hmota, cukr, kakové maslo,
emulgator lecityn ze sojy), mandle, cukr, cedratova kuira, piepusténé maslo, glukozovy a fruktozovy syrup, drozdi,
hotky mandle, citronova kiira (citronova kira, cukr, glukozovy syrup), pomerancova kiira, susené¢ mléko, sil,
cukr, muskatovy kvét, kyselina citronova

Dodatkoé informace k Alergentim: obsahuje lepek (pSeni¢na mouka a pSenc¢ni sladova mouka), mléko, prepusténé
maslo, maslo, mandle, hotké mandle, (podle regulace informaci o potravinach nemizeme vyloucit v nasi pekarné
pfitomnost jinych alergent).

VyZivové udaje pro: Cokoladova itéla
Energie kcal/kJ:

Bilkoviny g:

Sacharidy g:

Z toho cukry g:



Tuky g:
Z toho nenasycené mastné kyseliny g:

Sul:







